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Durante esta viagem no Raiva, espero que encontre alguns dos sabores e texturas que eu fui explorando desde pequeno. Honrando os produtos tipicos
portugueses, com criatividade europeia moderna, o nosso objetivo é leva-lo a descobrir os grandes sabores ligados a histéria do Rio Douro. Com um forte
compromisso com ingredientes produzidos localmente.

Experimente o menu de degustacio e descubra todos os sabores que a nossa carta tem para desvendar, acompanhado por uma selegao de vinhos do
nosso sommelier.

Bom Apetite

Darcio Henriques
Chef executivo

MENUDEGUSTACAO
Boas vindas do Chef

Pdo da avé, broa, manteiga fumada e azeite virgem extra

Salada de lavagante azul
Améndoa do Douro e bisque

Cogumelos silvestres
Tortellini de terrincho DOP

Robalo
Funcho, nabo, azeitona e jus de peixe

Lombo de borrego
Aipo fumado, batata soufflé

Pré sobremesa

Tarte de Chocolate e avela
Com gelado de baunilha e fava tonka

Petit Fours e infusdo local

Menu de 8 momentos

Selegdo de vinhos Octant Douro
Selecdo de vinhos do sommelier
Selecdo de vinhos premium

Seleg¢do com vinhos do Porto premium

O menu de 8 momentos esta disponivel até as 21.30.

MENU DEGUSTAGAO VEGETARIANO

Boas vindas do Chef
Pdo da avé, broa, manteiga fumada e azeite virgem extra

Sopa de abobora Hokkaido
Zabayon de manteiga noisette e avelas

Cogumelos silvestres
Tortellini de terrincho DOP

Couve-flor biologica
Puré de couve-flor e azeite orgénico de caril

Courgette assada
Ajoblanco com améndoas do Douro e quinoa

Pré sobremesa

Tarte de Chocolate e avelda
Com gelado de baunilha e fava tonka

Petit Fours e infusdo local

Menu de 8 momentos

Selecdo de vinhos Octant Douro
Selecdo de vinhos do sommelier
Selecdo de vinhos premium

Sele¢do com vinhos do Porto premium

O menu de 8 momentos esta disponivel até as 21.30.



PARA COMECAR

Sopa de abobora Hokkaido
Zabayon de manteiga noisette e avelas

Salada de lavagante azul
Améndoa do Douro e bisque

Ravioli de camardo e alheira de Paiva
Com bisque de camardo

Cogumelos silvestres
Tortellini de terrincho DOP

Espargos biolégicos da Quinta Verde Agua
Com cogumelos silvestres

PRINCIPAIS

Robalo
Funcho, nabo, azeitona e jus de peixe

Lombo de bacalhau confitado
Com puré e crocante de cebola Garrafal

Linguado
Alho Francés e molho de espumante do Douro

Lombo de borrego
Aipo fumado, batata soufflé

Lombo de vaca arouquesa
Puré verde de batata com redugao de vinho

Peito de pato
Cenoura da Quinta Verde Agua

Esparguete de tomate
Tomates assados e manjericdo

Couve-flor biolégica
Puré de couve-flor, azeite orgadnico de caril

Courgette assada
Ajoblanco com améndoas do Douro e quinoa

Aparte
Salada verde / Batata frita / cogumelos salteados

PARA TERMINAR

Tarte de Chocolate e avela
Com gelado de baunilha e fava tonka

Framboesa, lima e horteld
Com granola caseira

Mel e laranja do Douro
Cremoso de mel e sorbet de laranja

Tarte de limdo
P&ao doce e suspiros

Magd e canela
Noz e chocolate branco

Selegdo de frutas

Tdbua de queijos selecionados

1pax
2 pax

A melhor selecao de queijos do Vale do Douro,
acompanhados por compotas caseiras, uvas e frutos secos.

Nenhum prato, produto ou bebida, incluindo o cg
se ndo for solicitado pelo cliente ou

Os precos acima indicados sdo e

Alguns dos alimentos expostog



