RAIVA

IETENS 0UR0 BRETI

A Esséncia do Douro a Mesa

O Raiva nasce como uma homenagem ao Douro e a aldeia que lhe dd nome. Mais do que um restaurante, este espago é a express@o da forca e autenticidade desta
regido, onde o passado e o presente se cruzam para criar uma identidade gastronémica tinica. Aqui, cada detalhe reflete o respeito pela terra, pelas tradi¢Ges e pelos
sabores que definem esta paisagem singular.

A minha cozinha é um tributo ao territério, onde os produtos locais sdo o ponto de partida para uma interpreta¢do contempordnea. Com uma trajetéria marcada por
experiéncias em Paris, Xangai e Londres, trago uma visdo que alia técnica e criatividade, sem nunca perder a ligacdo as raizes. Cada prato nasce do equilibrio entre
memdria e inovagdo, respeitando as estag¢les e dando protagonismo ao que de melhor a terra e o rio nos oferecem. Mais do que uma refei¢do, esta carta propée uma

viagem sensorial pelo Douro, através de sabores que contam histérias e emogées traduzidas em cada detalhe.

Bem-vindo ao Raiva

Ddrcio Henriques
Chefexecutivo

MENUDEGUSTACAO MENU DEGUSTACAO VEGETARIANO
Amuse bouche Amuse bouche
Couvert Couvert
Espargos Espargos
Vieira Tortellini e ervilhas
Robalo Couve
Lombo de novilho Curgete
Pré-sobremesa Pré-sobremesa
Ouro negro Ouro negro
Menu de 8 momentos %3 136pp Menu de 8 momentos *%3 96pp
MENU DO CHEF SUGESTOES DE HARMONIZAGCAO
Amuse bouche Selegdo sem dlcool 60pp
Couvert Selegdo de vinhos premium 70pp
Espargos Selecdo de vinhos do sommelier 110pp
Robalo Selegdo de vinhos do Porto 130pp
Lombo de novilho
Ouro negro
Menu de 6 momentos %3 106pp

O menu de degustagdo estd disponivel até as 21h30.



PARA COMECAR

Cavala e caviar ®®
Cavala curada, oscietra caviar e nabo

Vieira e tomates fermentados ®:
Vieira, tomates cherry e bisque

Tortellini de queijo e ervilhas A%
Queijo terrincho DOP

Espargos verdes biolégicos Vizs
Parmesdo, cogumelos selvagens

PRINCIPAIS

Robalo escalfado e lingueirao OF
Puré de couve-flor e molho de lingueirdo

Pregado com arroz cremoso de algas? >
Alface do mar e arroz carolino portugués

Lombo de novilho OF

Puré de batata e cebolete

Presa de porco bisaro @5
Legumes da época

VEGETARIANO

Esparguete de tomate Vizs

Couve grelhada V @i

Emulsdo de kimchi

Curgete assada V25
Ajo blanco com améndoas do Douro e quinoa

ACOMPANHAMENTOS

Batata frita ponte nova L
Legumes sazonais v ®
Cremoso de batata V' @
Salada verde ¥ @
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PARA TERMINAR

Ouro negro A% 19
Chocolate e aveld

Romaria V! 15
Caramelo, amendoim e pipoca

Daserra ¥ 15
Mel de eucalipto, laranja e queijo de ovelha

Morango e ruibarbo v @ 14
Chocolate branco e frutos vermelhos

A nossa fruta v @ 14

Sele¢do de fruta da época

1- Opcdo vegan disponivel
2-Ope¢do sem gliten disponivel
3~ Op¢do sem lactose disponivel

®. Sem lactose
® Sem gliiten
. Vegano
V- Vegetariano

De forma a garantir a melhor experiéncia, reservas acima de

Péo, manteigae a
Servico de dguc

optar pelo mesmo menu, a la carte ou menj

Alguns dos alimentos expostos e fornecidos podem conteraterg
Peixe e carne de origem/ fornecedg
Peixe certificado s
Livro de reclamagég



