RAIVA

I )0 URO BRET

A Essénciado Douro a Mesa

O Raiva nasce como uma homenagem ao Douro e a aldeia que lhe dd nome. Mais do que um restaurante, este espa¢o é a expressdo da for¢a e autenticidade
desta regido, onde o passado e o presente se cruzam para criar uma identidade gastronémica tinica. Aqui, cada detalhe reflete o respeito pela terra, pelas
tradigdes e pelos sabores que definem esta paisagem singular.

A minha cozinha é um tributo ao territério, onde os produtos locais sdo o ponto de partida para uma interpretagcdo contempordnea. Com uma trajetoria
marcada por experiéncias em Paris, Xangai e Londres, trago uma visdo que alia técnica e criatividade, sem nunca perder a liga¢do as raizes. Cada prato nasce

do equilibrio entre memdria e inovagdo, respeitando as esta¢des e dando protagonismo ao que de melhor a terra e o rio nos oferecem. Mais do que uma
refeicdo, esta carta propée uma viagem sensorial pelo Douro, através de sabores que contam histdrias e emogées traduzidas em cada detalhe.

Bem-vindo ao Raiva

Dadrcio Henriques
Chef executivo

Thwis fenioass

MENUALECRIM MENUEUCALIPTO V
Amuse bouche Amuse bouche

Couvert Couvert

Sopa de cebola Garrafal Sopa de cebola Garrafal
Pato de outono Tortellini de queijo terrincho
Robalo e feijdo branco Tagliatelle de aipo

Lombo de novilho Risoto de cogumelos selvagens
Pré-sobremesa Pré-sobremesa

Ouro negro Ouro negro

Menu de 8 momentos>? Menu de 8 momentos*?3
MENU CARQUEJA

Amuse bouche

Couvert

Sopa de cebola Garrafal

Robalo e feijdo branco
Lombo de novilho
Ouro negro

Menu de 6 momentos>>

O menu de degustagdo estd disponivel até as 21h30.



PARA COMECAR

Sopa de cebola Garrafal Wis

Alcacuz e améndoa DOP do douro

Pato de outono &3
Mini beterrabas, picles e pato fumado

Lavagante e tomates fermentados ®:
Lavagante azul, tomates cherry e bisque

Tortellini de queijo terrincho 4
Consommé de vitela arouquesa, trufa e cogumelos

PRINCIPAIS

Robalo escalfado ®s

Puré de feijdo branco, choco e chourigo

Pregado e cogumelos silvestres *
Molho de peixe e trufa

Lombo de novilho ‘¥ 3

Puré de batata e cebolete

Presa de porco bisaro OF
Legumes da época

VEGETARIANO

Tagliatelle de aipo V123
Trufa e queijo da ilha

Curgette assada Vizs
Ajo blanco com améndoas do Douro e quinoa

Risoto de cogumelos selvagens V@15
Arroz bio portugués

ACOMPANHAMENTOS

Batata frita ponte nova Y.
Legumes sazonais v @
Puré de batata V!
Salada verde ¥ @

PARA TERMINAR

Ouro negro
Chocolate e aveld

Romaria ¥
Caramelo, amendoim e pipoca

Morango e ruibarbo 4
Chocolate branco e frutos vermelhos

A nossa fruta \
Selecdo de fruta da época

1— Opg¢do vegan disponivel

2 - Op¢do sem gluten disponivel
3 — Opgdo sem lactose disponivel
4 — Opgdo vegetariana disponivel

. Vegan

- Sem gliten
®. Sem lactose
V. Vegetariano

Servi¢o de agua4,50€p
De forma a garantir a melhor experiéncia, reservas acima de 4 pessoas, terdg

Nenhum prato, produto ou bebida, incluindo o couvert, pode Se
solicitado pelo cliente ou por este f
Alguns dos alimentos expostos e fornecidos podem

Peixe e carne de orige



